
CASTAS

100% Touriga Nacional

NOTAS DE PROVA

Elaborado através do processo 
de maceração carbónica, "Unica" 
é um vinho ligeiro e divertido com 
taninos suaves e notas de frutos 
silvestres e pimenta preta.

O vinho perfeito para celebrar o O vinho perfeito para celebrar o 
fim das vindimas e festejar com 
familiares e amigos.

SUGESTÕES 
DE HARMONIZAÇÃO

O parceiro ideal para uma O parceiro ideal para uma 
grande seleção de 
charcutaria. Funciona bem 
com uma grande variedade 
de pratos de estilo tapas, e, 
pela sua estrutura suave de 
taninos. torna-o ótimo com 
carnes para churrasco.carnes para churrasco.

POTENCIAL DE ENVELHECIMENTO

Está pronto para beber, mas irá 
desenvolver maior complexidade 
nos próximos 2 a 3 anos.

DETALHES TÉCNICOS

Álcool: 10 .5%
Ácido Tartárico: 5.3g/L
pH: 3.5
Açúcar Residual: 1.2g/L

A nossa filosofia de produção, sob o controlo da enóloga Maria Vicente, é baseada no lema "MÍNIMA 
INTERVENÇÃO, MÁXIMA ATENÇÃO". A nossa visão é simples: produzir vinhos de qualidade superior, que por 
si só conseguem representar as características intrínsecas de cada variedade da nossa região, assim 
como o microclima.

Atingir o melhor ponto de maturação nas nossas vinhas não é de todo um problema. O nosso microclima 
permite-nos atingir uma maturação fenólica e reter uma acidez natural.

MINIMAL INTERVENTION
MAXIMUM ATTENTION

NATURALMENTE
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