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NATURALMENTE
CASTAS

Alicante Bouschet 35%
Touriga Nacional 35%
Trincadeira 25%
Cabernet Sauvignon 5%

NOTAS DE PROVA

Estas quatro variedades foram
co-fermentadas em aco inoxidavel
antes de serem submetidas o uma
longa e lenta fermentacdo
maloldctica. Este processo permite
a harmonizacdo completa das
variedades como um todo, com os
melhores atributos de cada uma
trabalhando em sinergia. 50% do
lote foi estagiado durante 10 meses
em barricas usadas de carvalho
francés de 5001

POTENCIAL DE ENVELHECIMENTO

Embora em perfeita harmonia
desde o lancamento, este vinho ird
desenvolver todo o seu potencial
nos proximos 10 anos e
recompensard aqueles que
puderem ser pacientes o suficiente
para esperar.

Notuas de frutos pretos, trufas, terra
e especiarias, um vinho de sabores
suaves com taninos picantes.

DETALHES TECNICOS

Alcool: 13%
Acido Tartarico: 5.9g/L
pH: 3.63

SUGESTOES DE HARMONIZACAO
& Acucar Residual: 2.8g/L

Um otimo vinho para carnes
grelhadas como  costeletas de
cordeiro, carnes vermelhas, ou até
mesmo uma grelhada mista do
Meédio Oriente, caracterizada pelos
sabores contrastantes das
especiarias.

MINIMAL INTERVENTION
MAXIMUM ATTENTION

A nossa filosofia de produgdo, sob o controlo da endéloga Maria Vicente, é baseada no lema "MINIMA
INTERVENCAO, MAXIMA ATENCAOQ". Anossa vis@o é simples: produzir vinhos de qualidade superior, que por
si s6 conseguem representar as caracteristicas intrinsecas de cada variedade da nossa regidio, assim
como o microclima.

Atingir o melhor ponto de maturagdo nas nossas vinhas ndo € de todo um problema. O nosso microclima
permite-nos atingir uma maturacdo fendlica e reter uma acidez natural.



